Restaurant| a Mere (Germaine

Parle passé, quand (Germaine Vion pose ses casseroles a Chéteauncmg&wf)ape,
nous sommes en 1922,
Aprés de longucs années Passées dans les cuisines
de la Présidence de la RéPublique, elle donne un nouveau visage a sa
carriere en achetant I'|]otel Be”evue, créé au tout début du siecle.
Sa forte Personnalité, son talent aux fourneaux et ses relations Parisiennes

vont vite faire de cette maison une étapc incontournable surla route de la

FProvence.
Fn2019,|sabelle Strasser, Passionnée de vin et
de gastronomie, a entrepris Pentiere rénovation de 'établissement

tout en conservant Pame de cette institution.

Au_jourd’hui ]’équipc de la Mere (Germaine est trés heureuse de vous accueillir

dans notre Maison qui fete cette année son centenaire.



Menu du Chéteau

[ rn+ séquences a JO€

Servi um’c;ucmcnt au déjeuner

L’Apéro

Aol moderne, Murex

Maquereau, Poireau fumé, cresson, ail des ours

Agneau de la ( rau, oignon des (_évennes, anc%ois, olive

C}nocolat grancl cru Mi”ot, cacahuéte) anis vert

Douceurs

ﬂ)[/l‘/(f C()/'I/()/‘I,L (1/('? votre I"(i/?/(,’, /r? menu est servy L"UII/‘/(?/]’5(?/7//,/7/(? (]/(:’5 convives.
/

1o - . . . . /., .
Nhésitez pas a porter a notre connaissance toute d//:f/‘.q/c ou intolérance alimentaire.
/ é

ﬁ‘/f\/ nets en euros et service Compr/}s.



Menu des Fapes

[r 5 séquences 8 96€

L’Apéro

Alioli moderne, Murex

Aspcrge verte de Frovencc) Pistachc, sauge

.
Maquereau) Poircau fumé, cresson, ail des ours
.

Rougct) fenouil, orange sanguine, safran, rouio
ou

Agneau de la (rau, oignon des (_évennes, anchois, olive

Chocolat gran& cru Millot, cacahuéte, anis vert

ou

Agrumes, miel du Luberon, huile d’olive

Douceurs

Fuur/:: confort de votre m/>/<>, le menu est servi po//r/cnscn//)/c des convives.
/
/] .- ‘ Y / . - P /-
/\/ hésitez pas a Ipo/‘f:f/‘a notre connaissance toute d//:fr_q/:f ou //71,‘0/(?/13/';(:3 alimentaire.
/ &

[Frix nets en euros et service compris.



Menu des Fapes

[r Jséquences a 1 30€

L’Apéro

A’l‘oli moderne, Murex

Aspcrge verte de Frovencc, Pistache, sauge

Maquereau, Poireau fumé, cresson, ail des ours

Rouget, Fenoui!, orange sanguine, safran, rouio

[ ]
A_gneau de la (rau, oignon des (évennes, anchois, olive

Chocolat gran& cru Millot, cacahuéte, anis vert

Agrumes, miel du | uberon, huile dolive

°
D ouceurs
> - [ / /s 1 .
Fourle confort de votre table, le menu est servi pour Pensemble des convives.
/

/\/ hésitez pas a porter a notre connaissance toute ;7//<;7f};ic? ou intolérance alimentaire.
/ / &

ﬁ‘/,x’ nets en euros et service compris
/



A |a Carte

Alioli moderne, Murex

22€
Aspcrges vertes de Frovcnce, Pistachc, sauge

26€

Maquereau, Poircau fumé, cresson, ail des ours

24€

Rouget, fenouil, orange sanguine, safran, rouio

+2€

Agneau de la (rau, oignon des (évennes, anchois, olives

F4¢€



A |a Carté

(_hocolat grar:d cru Millot, cacahuete, anis vert

18€

Agrumes, miel du | _uberon, huile d’olive

18€

Notre Sélection de f:romages affinés

16€



